
Pinot Meunier 

L ’A B U S  D ’A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T E ,  A  C O N S O M M E R  A V E C  M O D E R A T I O N  

Pur Meunier 

L’exploitation : 

Vignerons depuis 5 générations, la famille Bernard Naudé exploite, aujourd’hui, 9 hectares 
de vignes.  

Au cœur de la Vallée de la Marne, notre exploitation se situe à Charly sur Marne, à 
mi-chemin entre Reims et Paris. 
Adepte de la viticulture durable depuis de longues années, la famille Bernard Nau-
dé cultive son vignoble comme un jardin avec passion et minutie. L’observation de 
nos vignes est devenue de plus en plus pointue.  

 100% Meunier 
 

 Pur Meunier est une micro cuvée, issue des meilleurs 

raisins de Meunier de parcelles situées à Charly sur Marne et 

Bonneil. L’assemblage est de 25% de l’année 2018 et 75% de 

l’année 2019. Le nombre de bouteilles est très limité. 

 
 
Dosage : 8 g/l de sucre 
 
 

Du coté de l’œnologue : 
Pur Meunier est un champagne fin, structuré et expressif. Il 
allie la vinosité et la générosité avec une bonne persistance en 
bouche. 
 
A déguster en apéritif ou pendant le repas. 
 
 

Récompenses : 
Une étoile dans le Guide Hachette des Vins 2025  

 


